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EHRLICHER GENUSS

AUF DIE HALTUNG KOMMT ES AN!

Gepragt durch personlichen Kontakt und
einen offenen Austausch fiir hochwertige Produkte.

Kaum
Ringelschwanz-
beiBen durch
Alternative Haltungsform zwischen konventioneller und Bio-Haltung. Aktivitit
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AKTIVSTALLHALTY, ! o Piizwie  wieBaleKeen  sndregonaes.  Frese. Ruheund | Heuroufon tnd
I

vorgeschrieben und Scheuerbalken Futter Strohbereiche mit verschiedene ..,

Auf den Héfen von Gabriele Mérixmann
und Heinz Hackmann wachsen die
Schweine in Aktivstéllen auf.

FAHRTZEIT

unter 1Stunde

Schonende, stressfreie und tiergerechte Bedingungen.
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Aufstallung in Bis zu 2 Std. Tiergerechter Betdubung in 4er Ausgebildete,
20er Gruppen Ruhezeit nach Zutrieb in 12er Gruppen, keine festangestellte E2a ’
mit Berieselung Ankunft Gruppen Stresssituation Fachkréfte £

Der Schlachthof Brand Qualitétsfleisch in Lohne
besteht in der vierten Generation und steht fiir
einen respektvollen Umgang mit Tieren.

Einzigartige
Rezeptur
fiir mehr

Geschmack

Hochwertige Rohstoffe ohne Geschmacksverstarker und Farbstoffe.
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‘m = Traditionelles Nachhaltige Gute Arbeits- Handarbeit aus Ausgebildete,
: o Fleischerhandwerk Verarbeitung des bedingungen Uberzeugung festangestellte
gesamten Tieres in familidrer Fachkréfte ot
ERARBEITU"G Atmosphire

Der Betrieb Schulte - Lastruper Wurstwaren steht aus
Tradition fiir guten Geschmack und Handarbeit. Heute wird
das Familienunternehmen in dritter Generation gefiihrt.

gliicksatt ist eine Marke der Werner Schulte GmbH & Co. KG

Ruhrbachstralle 8, 49688 Lastrup
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